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LE GALIBIER VOUS OUVRE LES PORTES
DFE LA TRADITION SATVOYARDE

La marque LE GALIBIER est une marque haut de gamme, disponible a la coupe ou au rayon frais emballé dans la
grande distribution. Cette marque a été congue pour tous ceux qui attachent un soin particulier aux choix des
produits dans un esprit tres proche de celui de la fabrication artisanale. Les recettes utilisées pour élaborer les
produits LE GALIBIER sont celles des cuisines de Savoie, pour des produits qui ont conservé tout le caractéere et
toute I'authenticité de leur terroir d’origine.

Gamme Premium Prétranchée
Pour tous les amoureux de produits authentiques, élaborés au plus prés de la tradition artisanale, LE GALIBIER
propose des assortiments prétranchés préts a I'emploi. Chaque tranche est découpée finement a la main, et
disposée dans une barquette spécifique qui permet a I'assortiment de conserver son tenant a I'assiette pour une
présentation soignée. Star de la gamme, la chiffonnade de jambon de Savoie est concue pour fondre en bouche et
libérer instantanément tout son aréme.
Différents assortiments sont proposés :
= Véritable Jambon de Savoie
Nature, fumé au bois de hétre ou de genievre - 90g -
Prix indicatif : 3,90 €
» Viande séchée des Alpes
709 - Prix indicatif : 4,50 €
= Saucisson pur porc Extra Fin
90g - Prix indicatif : 2,90 €
= Plateau dégustation 3 charcuteries
120g Prix indicatif : 4,50 €
= Jambon cuit grillé aux herbes
100g Prix indicatif : 4,50 €

Véritable Jambon de Savoie — 16 mois d’affinage
Un Jambon élaboré dans la plus pure tradition de Savoie. De ses 16 mois d'affinage en
altitude, ce jambon conserve une saveur unique et bien marquée, qui saura séduire les
gourmets les plus exigeants. A consommer tel quel en fines tranches pour en apprécier
tous les ardbmes, ou a marier savamment enroulé autour d’'un dé de fromage ou d’'un
pruneau. A I'heure de I'apéritif, une idée originale : associer ce jambon a un morceau de
figue fraiche, pour un instant sucré/salé des plus détonants !

Prix indicatif : 27,90 € / kg

Saucissons de Savoie
Elaborés a partir de viandes sélectionnées et sans ajout de gras, les saucissons LE GALIBIER se déclinent en 16
saveurs, comme autant de facettes d’un terroir fort en godt !

Nouveauté phare cette saison : la saveur chevre, pour un petit golt d’alpage dés I'apéritif.
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